>BWALATALAR

€eviche

Toplam 25 dk Haz1rlBb dk - Pisirme 0 dk 4 kisilik Orta ~180 kcal Aclllbar4/10

Peru ceviche taze bal@ilime suyu, sogan ve acbiberle pisirmeden marine eden ferah bir tabakt1r.

Malzemeler
¢ 500 gr Levrek fileto

* 150 ml Lime suyu
e 1 adet KlIrmknfjan
* 0.5 demet Kisnis

YapH¥1
1. Bal§Xkicik kip dograyln.
2. Lime suyu ve soganla 15 dakika marine edin.

3. Kisnis ekleyip soguk servis edin.

PUF NOKTASI

Bal@jlime suyunda klsamarine edin; pismeden diri ve parlak kallr.

SERVIS ONERISI

Yanlnanlste tatlpatates koyup cevicheyi soguk servis edin.

Alerjenler

Deniz rdnleri

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/ceviche



