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<6� Hatay Cevizli Biber Ezmesi
Toplam 15 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 0 dk 6 kişilik Kolay ~168 kcal Açl1k bar1 1/10

Hatay cevizli biber ezmesi, kurutulmuş biber, ceviz ve nar ekşisinin dengesiyle hem ekmeğe sürülen hem 
de mezeye dönen güçlü bir Güney sofras1 lezzetidir.

Malzemeler

• 6 adet Kuru k1rm1z1 biber

• 1 su bardağ1 Ceviz

• 1 yemek kaş1ğ1 Nar ekşisi

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 0.5 çay kaş1ğ1 Kimyon

Yap1l1ş
1. Biberleri s1cak suda 10 dakika yumuşat1n.

2. Biber, ceviz ve diğer malzemeleri robotta çekin.

3. Ezmenin k1vam1n1 ayarlay1p soğuk servis edin.

PÜF  NOKTASI

Biberleri uzun bekletmeden yumuşatmak rengin matlaşmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Zeytinyağ1 gezdirip lavaşla soğuk servis edin.

Alerjenler

Kuruyemiş
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