>BOSLAR & DIPPLER

Jontep Usult Cevizli Biberli Dip

Toplam 22 dk Haz1rlR dk - Pisirme 10 dk 6 kisilik Kolay ~154 kcal Aclllbarn/10

Antep usull cevizli biberli dip, kdz biberi ceviz ve sarlmsaklazerek meze tabaglnaurtlebilir yogun bir
lezzet taglr.

Malzemeler

» 3 adet K1rmXkapya biber
0.8 su bardagXeviz

2 dis Sarlmsak

» 2 yemek kasfiZeytinyagl
* 0.5 gay kasfiKimyon

* 4 adet Lavas

Yap¥1

1. Kapya biberleri 230°C flrlnd@buklarkararana kadar kézleyin, sonra soyun.
2. Biber, ceviz, sarlmsakzeytinyag e kimyonu mutfak robotunda ¢ekin.

3. Dip klvamXohtrol edin, gerekirse bir kasllsuyla biraz agln.

4. Kar§lniD dakika dinlendirin, sonra lavas esliginde soguk meze gibi sunun.

PUF NOKTASI

Biberin suyunu stizmek dipin ekmek Ustlinde daha tok durmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Yanlndavas ile serin servis edin.

Alerjenler

Kuruyemis Gluten
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