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<F Cevizli Biberli Patl1can Dip
Toplam 20 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 10 dk 4 kişilik Kolay ~158 kcal

K1rklareli usulü cevizli biberli patl1can dip, köz patl1can1 k1rm1z1 biber ve cevizle buluşturarak yoğun, isli ve 
ekmek banmal1k bir aperatif yapar.

Malzemeler

• 3 adet Köz patl1can

• 2 adet Köz k1rm1z1 biber

• 0.5 su bardağ1 Ceviz

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. Köz patl1can1 süzüp b1çakla ince k1y1n, suyu fazla kalmas1n.

2. Köz k1rm1z1 biberi ve cevizi birlikte iri taneli olacak kadar çekin.

3. Patl1can1 biberli kar1ş1ma kat1n, zeytinyağ1yla meze k1vam1 verin.

4. Dip'i 15 dakika dinlendirip soğuk servis edin.

PÜF  NOKTASI

Biberi kabuğundan ar1nd1rmak dip içinde pürüzsüz bir sonuç verir.

SERVIS  ÖNERISI

Üstüne zeytinyağ1 gezdirip dipi soğuk meze tabağ1nda servis edin.

Alerjenler

Kuruyemiş
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