>APERATIFLER

<Pevizli Biberli Patl1lcarDip

Toplam 20 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~158 kcal

Klrklarelusull cevizli biberli patllcardip, kdz patllcarkilrmlubier ve cevizle bulusturarak yogun, isli ve
ekmek banmallkbir aperatif yapar.

Malzemeler

» 3 adet Koz patllcan

* 2 adet K6z k1rmhitier
0.5 su bardagXeviz

* 1 yemek kasfiZeytinyagl

YapH¥1
1. Koz patllcarsliziip blcaklance klylsyyu fazla kalmaslin.

2. Koz klrmbitieri ve cevizi birlikte iri taneli olacak kadar ¢ekin.
3. Patllcartdiberli kar§lmakatlnzeytinyaglylaneze klvamverin.

4. Dip'i 15 dakika dinlendirip soguk servis edin.

PUF NOKTASI

Biberi kabugundan arlnd1lrmalip icinde pUriizsiiz bir sonug verir.

SERVIS ONERISI

Ustiine zeytinyagezdirip dipi soguk meze tabagindaervis edin.

Alerjenler

Kuruyemis

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/cevizli-biberli-patlican-dip-kirklareli-usulu



