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<E Cevizli Domatesli Biber Dip
Toplam 20 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 10 dk 4 kişilik Kolay ~146 kcal

Hatay usulü cevizli domatesli biber dip, kapya biberi domates ve cevizle buluşturarak yoğun, ekşi ve sofray1 
açan bir meze haz1rlar.

Malzemeler

• 2 adet Kapya biber

• 2 adet Domates

• 0.5 su bardağ1 Ceviz

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. Biberleri yumuşayana kadar 10-12 dakika f1r1nlay1n.

2. Domates, ceviz ve biberi mutfak robotunda çekin.

3. Kar1ş1ma zeytinyağ1 ekleyip iyice pürüzsüzleştirin.

4. Dip sosu soğutup servis edin.

PÜF  NOKTASI

Domatesi çekirdeksiz kullanmak dip içinde sulu bir doku oluşmas1n1 azalt1r.

SERVIS  ÖNERISI

Soğuk servis edin.

Alerjenler

Kuruyemiş

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/cevizli-domatesli-biber-dip-hatay-usulu


