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Kars usulü cevizli gavut kup tatl1s1, kavrulmuş unlu kar1ş1m1 ceviz ve sütlü tabanla buluşturarak k1t1r, tok ve 
küçük porsiyonluk bir tatl1 yapar.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Gavut

• 0.5 su bardağ1 Ceviz

• 2 su bardağ1 Süt

• 2 yemek kaş1ğ1 Bal

Yap1l1ş
1. Sütü 1s1t1n, gavutu içine azar azar ekleyip topak b1rakmadan ç1rp1n.

2. Kar1ş1m1 düşük ateşte 5-6 dakika koyulaşana kadar pişirin.

3. Bal1n yar1s1n1 s1cak kar1ş1ma yedirin, cevizleri iri k1r1n.

4. Kup bardaklara muhallebiyi paylaşt1r1p aralara biraz ceviz serpin.

5. Kalan bal ve cevizle tamamlay1p 1 saat soğutun.

PÜF  NOKTASI

Gavut k1r1nt1s1n1 son anda eklemek kup içinde ç1t1rl1ğ1 korur.

SERVIS  ÖNERISI

Kup bardakta soğuk verin, üstüne ceviz serperek tatl1 sonunda sunun.

Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş
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