
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>n Cevizli Göce İçli Börek
Toplam 44 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 24 dk 6 kişilik Orta ~276 kcal

Sivas usulü cevizli göce içli börek, ince yufkay1 göce ve cevizli harçla buluşturarak k1t1r, tok ve k1şl1k bir hamur 
işi ç1kar1r.

Malzemeler

• 4 adet Yufka

• 1 su bardağ1 Göce

• 0.5 su bardağ1 Ceviz

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. Göceyi s1cak suda 15 dakika bekletip süzün.

2. Göceyi cevizle kar1şt1r1n, iç harc1 toparlamak için k1sa süre yoğurun.

3. Yufkalar1 zeytinyağ1yla yağlay1n, araya göceli harc1 eşit yay1n.

4. Böreği sar1p tepsiye al1n, 190°C f1r1nda 30-35 dakika pişirin.

5. Üstü k1zar1nca 10 dakika dinlendirip dilimleyin.

PÜF  NOKTASI

Göceyi önceden 10 dakika haşlamak börekte sert çekirdek kalmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Böreği dilimleyip yan1nda ayranla 1l1k olarak hemen servis edin.

Alerjenler

Gluten Kuruyemiş
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