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XLeévizli Havuclu Labne Dip

Toplam 18 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 8 dk 4 kisilik Kolay ~154 kcal

Bilecik usull cevizli havuclu labne dip, havucu labne ve cevizle bulusturarak yumusak, hafif tatlve
surdlebilir bir dip yapar.

Malzemeler

2 adet Havug

« 200 gr Labne

0.5 su bardagXeviz

« 1 tatikas@ZZeytinyagl

YapH¥1

1. Havug¢ malzemesini ince ince rendeleyin.
2. Labne ve Ceviz malzemelerini kasede kar§tlrin.
3. Havug ve Labne kar§1lmikiizsiiz klvamayelene kadar ezin.

4. Havucglimezeyi sogutup servis tabaglnalikkatlice alln.

PUF NOKTASI

Havucu ince rendelemek labne icinde daha kolay birlesmesini saglar.

SERVIS ONERISI

Klzarrg®kmek ve sebze cubuklarlylasoguk dip olarak servis edin.

Alerjenler

Sut Kuruyemis

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/cevizli-havuclu-labne-dip-bilecik-usulu



