<PATLILAR

Bursa Cevizli Keskul

Toplam 25 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 15 dk 6 kisilik Kolay ~186 kcal Aclllbar?/10

Bursa cevizli keskdl, sutli tatllykvizle derinlegtirerek OsmanlZktkili mutfak haflzasindamusak dokulu
zarif bir kapan§ sunar.

Malzemeler

4 su bardagsut

0.8 su bardagTloz seker
* 3 yemek kas@Pirin¢ unu
0.5 su bardagXeviz

YapH¥1
1. Sit, seker ve piring ununu tencereye alln.
2. Kar§lniP dakika koyulasana kadar pisirin.

3. Cevizi ekleyip kaselere paylastlraralsogutun.

PUF NOKTASI

Keskull ocaktan ald1ktarsonra 2 dakika daha kargtlrmakistte kabuk baglamaslmeciktirir.

SERVIS ONERISI

Kaselerde soguk verin, Ustiine ceviz serperek keskili servis edin.

Alerjenler

Sit Kuruyemis

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/cevizli-keskul-bursa-usulu



