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Afyon cevizli lokum, nişasta bazl1 lokumu bol cevizle birleştirerek kentin şekerleme geleneğini ev yap1m1 bir 
tatl1ya taş1yan klasik bir ikraml1kt1r.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Nişasta

• 2 su bardağ1 Toz şeker

• 4 su bardağ1 Su

• 1 su bardağ1 Ceviz

Yap1l1ş
1. Nişastay1 1 su bardağ1 suyla aç1n.

2. Kalan su ve şekeri 1s1t1p nişastal1 kar1ş1m1 ekleyin.

3. Lokumu koyulaşt1r1p cevizi kat1n, kal1ba döküp soğutarak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Nişastay1 soğuk suda açmak lokumun topaks1z bağlanmas1na yard1m eder.

SERVIS  ÖNERISI

Küçük küpler halinde verin, yan1nda kahveyle lokumu servis edin.

Alerjenler

Kuruyemiş
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