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<6� Diyarbak1r Cevizli Lorlu Kuru Biber Dolmas1
Toplam 30 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 10 dk 6 kişilik Orta ~164 kcal Açl1k bar1 3/10

Diyarbak1r cevizli lorlu kuru biber dolmas1, kuru biberi lor ve cevizle doldurarak yoğun, hafif ekşi ve dokulu 
bir meze verir.

Malzemeler

• 12 adet Kuru dolmal1k biber

• 250 gr Lor peyniri

• 0.5 su bardağ1 Ceviz

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Sumak

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. Kuru biberleri 6 dakika haşlay1p süzün.

2. Lor peynirini ceviz, sumak ve zeytinyağ1yla kar1şt1r1n.

3. Biberleri doldurup servis edin.

PÜF  NOKTASI

Biberleri k1sa haşlamak diri yap1 b1rak1r.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine sumak serpip 1l1k servis edin.

Alerjenler

Süt Kuruyemiş
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