<PATLILAR

<pevizli Medovik

Toplam 85 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 25 dk 10 kisilik Zor ~320 kcal Aclllbar?/10

ince katmanlballMedovik, bekledikge yumusayan yaplslysablratillarkn édillendiricilerinden biridir.

Malzemeler

Katlar icin
* 450 grun
* 120 gr Bal
* 2 adet Yumurta
* 500 gr Eksi krema
« 100 gr Ceviz ici

Yapi1

1. Bal, yumurta ve unla hamur hazlrlayR® dakika dinlendirin.

2. Hamuru ince katlar halinde a¢lpgepsi boyutunda dizenleyin.
3. Katlar180°C flrindek tek 4-5 dakika pigirin.

4. Eksi kremayXiurerek katlarlist tste dizin, aralara ceviz serpin.

5. Pastaybuzdolablndan az 8 saat dinlendirip dilimleyin.

PUF NOKTASI

Katlarok kallragmaylnMedovik bekledikce incelikle yumusamall.

SERVIS ONERISI

Bir gece dinlendirip dilimleri soguk ya da serin halde servis edin.

Alerjenler

Gluten Kuruyemis Sat Yumurta
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