
< p TAT L I L A R

<p Cevizli Medovik
Toplam 85 dk Haz1rl1k 60 dk · Pişirme 25 dk 10 kişilik Zor ~320 kcal Açl1k bar1 2/10

İnce katmanl1 ball1 Medovik, bekledikçe yumuşayan yap1s1yla sab1rl1 tatl1lar1n en ödüllendiricilerinden biridir.

Malzemeler

Katlar için

• 450 gr Un

• 120 gr Bal

• 2 adet Yumurta

• 500 gr Ekşi krema

• 100 gr Ceviz içi

Yap1l1ş
1. Bal, yumurta ve unla hamur haz1rlay1p 20 dakika dinlendirin.

2. Hamuru ince katlar halinde aç1p tepsi boyutunda düzenleyin.

3. Katlar1 180°C f1r1nda tek tek 4-5 dakika pişirin.

4. Ekşi kremay1 sürerek katlar1 üst üste dizin, aralara ceviz serpin.

5. Pastay1 buzdolab1nda en az 8 saat dinlendirip dilimleyin.

PÜF  NOKTASI

Katlar1 çok kal1n açmay1n; Medovik bekledikçe incelikle yumuşamal1.

SERVIS  ÖNERISI

Bir gece dinlendirip dilimleri soğuk ya da serin halde servis edin.

Alerjenler

Gluten Kuruyemiş Süt Yumurta
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