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<L Alanya Cevizli Muz Kaday1f1
Toplam 40 dk Haz1rl1k 18 dk · Pişirme 22 dk 6 kişilik Orta ~248 kcal Açl1k bar1 2/10

Alanya cevizli muz kaday1f1, tel kaday1f1 muz ve cevizle buluşturarak sahil tatl1lar1na ç1t1r, meyvemsi ve s1cak 
servislik bir yorum kazand1r1r.

Malzemeler

• 300 gr Tel kaday1f

• 2 adet Muz

• 0.5 su bardağ1 Ceviz

• 60 gr Tereyağ1

• 0.5 su bardağ1 Toz şeker

Yap1l1ş
1. Kaday1f1 tel tel ay1r1n, erimiş tereyağ1yla harmanlay1n.

2. Kaday1f1n yar1s1n1 kal1ba yay1n, muz ve cevizi üstüne yerleştirin.

3. Kalan kaday1f1 kapat1p şekeri üstüne serpin.

4. Tatl1y1 190°C f1r1nda k1zarana kadar 30 dakika pişirin.

5. Muzlu kaday1f1 10 dakika dinlendirip servis edin.

PÜF  NOKTASI

Muzu en son eklemek f1r1nda tamamen püreye dönmesini önler.

SERVIS  ÖNERISI

Kaday1f1 dilimleyip yan1nda sütle, f1r1ndan sonra 1l1k servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş
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