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<^ Cevizli Pancar Muhlama Ekmeği
Toplam 20 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 8 dk 2 kişilik Kolay ~298 kcal

Ordu usulü cevizli pancar muhlama ekmeği, pancarl1 peynirli taban1 ceviz ve m1s1r ekmeğiyle buluşturarak 
tok bir kahvalt1 yapar.

Malzemeler

• 4 dilim M1s1r ekmeği

• 120 gr Kolot peyniri

• 1 adet Haşlanm1ş pancar

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 0.5 su bardağ1 Ceviz içi

Yap1l1ş
1. Pancar1 ince rendeleyip tereyağ1nda 1 dakika çevirin.

2. Peyniri ekleyip kar1ş1m1 k1s1k ateşte 4 dakika uzayana kadar pişirin.

3. Ceviz serperek m1s1r ekmeğiyle servis edin.

PÜF  NOKTASI

Pancar1 ince rendelemek peynirli tabanda daha dengeli yay1lmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

S1cak servis edin.

Alerjenler

Süt Kuruyemiş
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