<PATLILAR

evizli Tahinli Kabak Tatl1s1

Toplam 36 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 26 dk 6 kisilik Kolay ~236 kcal Aclllbar?/10

Hatay usuli cevizli tahinli kabak tatllsgumusayan kabagtahin ve cevizle bulusturarak yogun, susamsie
davetlik bir tatihaline getirir.

Malzemeler

* 800 gr Balkabagl

0.8 su bardagSeker
* 3 yemek kasfjIrahin
0.5 su bardagXeviz

Yap¥1
1. KabagXkekerle tencereye alln.
2. KlsHteste 20 dakika pisirin.

3. Tahin ve cevizle servis edin.

PUF NOKTASI

KabagTazla cevirmeden pisirmek dilimlerin formunu korur.

SERVIS ONERISI

Ustiine tahin gezdirip kabak tatl1sIiitarak servis edin.

Alerjenler

Kuruyemis Susam

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/cevizli-tahinli-kabak-tatlisi-hatay-usulu



