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Xha Gio

Toplam 50 dk Haz1rlB56 dk - Pisirme 15 dk 6 kisilik Orta ~260 kcal Aclllbar4/10

Vietnam klzarmgbsarmalarpiring kagldlnddymasebze ve cam erigteyle ¢lthir at§tlrmal biur.

Malzemeler

20 adet Pirin¢ kagld1l
* 350 gr Dana klyma

* 80 gr Cam eriste

1 adet Havug

1 adet Yumurta

1 yemek kasfISoya sosu

Yap¥1
1. Klymacam eriste, havug, yumurta ve soya sosunu kargtlrin.
2. Harchiring kagltlarireyup rulo sarln.

3. Sarmalarll70°C yagda 12-15 dakika klzartln.

PUF NOKTASI

Sarmalarlyagda kiicuk partiler halinde pisirin; piring kagldirbirine yapgmaz.

SERVIS ONERISI

Marul ve naneli sosla servis edin.

Alerjenler

Yumurta Soya
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