<KAHVALTILIKLAR

<Zhao Ga

Toplam 65 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 55 dk 4 kisilik Kolay ~240 kcal

Aclllbar®b/10

Vietnam tavuklu piring lapasXencefil kokusuyla sade, yumusak ve doyurucu bir kase olur.

Malzemeler

YapH¥1

1. Pirinci ylkay®bizin, tavugun derisini temizleyin, zencefili ince dilimleyin.

2. Piring, tavuk ve zencefili tencereye alln.

3. Bol suyla 55 dakika k1sHteste pisirin.

4. Tavugu didikleyip lapanlngine kar§tlrln.

5. LapayXkaselere allglidiklenmis tavuk, taze sogan ve zencefille tamamlay1n.

1 su bardagPiring
« 400 gr Tavuk but
« 20 gr Zencefil

« 2 dal Taze sogan

PUF NOKTASI

Tavuk ve pirinci uzun pisirin; lapa kendi nisastaslylalogal klvanallr.

SERVIS ONERISI

Ustiine taze sogan ve karabiber serpip slcalkasede servis edin.
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