>HAMUR ISLERI

XChar Siu Bao

Toplam 78 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 18 dk 8 kisilik Zor ~290 kcal Aclllbarb/10

Kanton dim sum arabalarlnbuharlXoregi; tatilsoya soslu dana i¢i yumusak hamurda saklanir.

Malzemeler

Hamur igin

* 400 grun

e 7 gr Maya
icicin

* 350 gr Dana eti

» 3 yemek kasfjISoya sosu
» 2 yemek kasfBal

Yap¥1
1. Un, maya ve suyla hamur yogurup 40 dakika mayalandlrln.
2. Dana etini soya sosu ve balla 12 dakika pisirip dograyl1n.

3. Hamuru i¢le doldurup buharda 15 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Buhar sepetinin kapaglrmisirme bitene kadar agmaylnhamur sénmez.

SERVIS ONERISI

Slcakdim sum tabadblarak servis edin.

Alerjenler

Gluten Soya

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/char-siu-bao



