
> Ù S O S L A R  &  D I P P L E R

>Ù Chermoula Sos
Toplam 10 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 0 dk 6 kişilik Kolay ~90 kcal Açl1k bar1 1/10

Fas ve Cezayir bal1k tezgahlar1n1n kişnişli, limonlu ve baharatl1 marinad1.

Malzemeler

• 1 demet Kişniş

• 1 demet Maydanoz

• 3 yemek kaş1ğ1 Limon suyu

• 80 ml Zeytinyağ1

• 1 çay kaş1ğ1 Kimyon

Yap1l1ş
1. Kişniş ve maydanozu ince doğray1n.

2. Limon suyu, zeytinyağ1 ve kimyonla kar1şt1r1n.

3. Sosu kullanmadan önce 10 dakika dinlendirin.

PÜF  NOKTASI

Kişniş ve maydanozu b1çakla doğray1n; sos püre yerine taneli kal1r.

SERVIS  ÖNERISI

Izgara bal1k, tavuk ya da sebze üstüne sos olarak servis edin.
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