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Chermoulal1 havuç salatas1, haşlanm1ş havucu sar1msak ve kimyonlu sosla buluşturarak s1cak, baharl1 ve 
renkli bir meze tabağ1 yapar.

Malzemeler

• 4 adet Havuç

• 2 diş Sar1msak

• 0.5 çay kaş1ğ1 Kimyon

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 yemek kaş1ğ1 Limon suyu

Yap1l1ş
1. Havuçlar1 ince çubuk doğray1n ya da iri rendeleyin.

2. Havuçlar1 kaynar suda 3 dakika diri kalacak şekilde haşlay1n.

3. Sar1msak, kimyon, zeytinyağ1 ve limon suyunu chermoula benzeri sos yap1n.

4. Il1yan havuçlar1 sosla kaplay1n, her telin aromalanmas1n1 sağlay1n.

5. Salatay1 20 dakika dinlendirip servis edin.

PÜF  NOKTASI

Havucu yumuşak ama diri b1rakmak salatada parlak bir 1s1r1k sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Üstüne kişniş serpip havuç salatas1n1 serin meze olarak sunun.
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