<CORBALAR

Chiang Mai Khao Soi Tavuk

Toplam 58 dk Haz1rlDR2 dk - Pisirme 36 dk 4 kisilik Orta ~560 kcal

Tay khao soi tavuk, hindistan cevizi sutli sarkori gorbaslyumurtalerigte, tavuk ve ¢gltéristeyle bol aromall
bir kaseye taslr.

Malzemeler

¢ 650 gr Tavuk but

« 350 gr YumurtalZriste

« 2 su bardagHindistan cevizi sitl
» 2 yemek kasfiISarkori ezmesi

* 3 su bardagTravuk suyu

1 adet Lime

* 0.3 demet Kisnis

YapX1

1. Kori ezmesini tencerede 2 dakika yagla kavurun.
2. Tavuk butlarlrekleyip 6 dakika cevirin.

3. Hindistan cevizi st ve tavuk suyunu katln.

4. Tavu@u 25 dakika yumusayana kadar pisirin.

5. Haslanmi eristeye corbaydaylastlrlime ve kisnisle servis edin.

PUF NOKTASI

Kori ezmesini yagda kavurmak hindistan cevizi sosuna derin koku verir.

SERVIS ONERISI

Lime, klrmkofan ve kignisle slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta
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