>HAMUR ISLERI

thicago Deep Dish Pizza

Toplam 320 dk Haz1rl46 dk - Pisirme 35 dk 8 kisilik Zor ~680 kcal AclllbarZ7/10

Chicago deep dish, yiksek kenarlkallptdaereyaglhamur, mozzarella, sosis ve Ustte domates sosuyla
pisen kallmpizzad1lr.

Malzemeler

* 3.5 su bardagln

* 0.3 su bardagM1slinu

« 1 paket Instant maya

* 120 gr Tereyagl

* 400 gr Mozzarella

« 350 gr italyan sosis

* 800 gr Domates konservesi
« 1 tatikas@Kekik

¢ 60 gr Parmesan

YapH¥1

1. Un, mlslinu, maya, su ve eritilmis tereyaglyldamur yogurun.
2. Hamuru 2 saat mayalandlrin.

3. Domatesi kekik ve tuzla 20 dakika koyulastlrln.

4. Hamuru yaglderin kallb&enarlaryikselterek yayln.

5. Tabana mozzarella dilimleri ve sosis pargalarlrykerlestirin.

6. Domates sosunu en Uste yaylgparmesan serpin.

7. Pizza'yR20°C firlndD-35 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Peyniri sosun altln&oymak uzun pisirmede yanmaslrihler.

SERVIS ONERISI

10 dakika dinlendirip b1gaklalerin dilimler halinde servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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