
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

<U Chicago Deep Dish Pizza
Toplam 320 dk Haz1rl1k 45 dk · Pişirme 35 dk 8 kişilik Zor ~680 kcal Açl1k bar1 7/10

Chicago deep dish, yüksek kenarl1 kal1pta tereyağl1 hamur, mozzarella, sosis ve üstte domates sosuyla 
pişen kal1n pizzad1r.

Malzemeler

• 3.5 su bardağ1 Un

• 0.3 su bardağ1 M1s1r unu

• 1 paket Instant maya

• 120 gr Tereyağ1

• 400 gr Mozzarella

• 350 gr İtalyan sosis

• 800 gr Domates konservesi

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Kekik

• 60 gr Parmesan

Yap1l1ş
1. Un, m1s1r unu, maya, su ve eritilmiş tereyağ1yla hamur yoğurun.

2. Hamuru 2 saat mayaland1r1n.

3. Domatesi kekik ve tuzla 20 dakika koyulaşt1r1n.

4. Hamuru yağl1 derin kal1ba kenarlar1 yükselterek yay1n.

5. Tabana mozzarella dilimleri ve sosis parçalar1n1 yerleştirin.

6. Domates sosunu en üste yay1p parmesan serpin.

7. Pizza'y1 220°C f1r1nda 30-35 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Peyniri sosun alt1na koymak uzun pişirmede yanmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

10 dakika dinlendirip b1çakla derin dilimler halinde servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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