
< W TAV U K  Y E M E K L E R I

<E Chicken Cacciatore
Toplam 115 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 55 dk 4 kişilik Orta ~510 kcal Açl1k bar1 9/10

Chicken cacciatore, tavuk parçalar1n1 domates, mantar, biber, soğan ve otlarla yavaşça pişiren rustik İtalyan 
avc1 usulü yemektir.

Malzemeler

Yemek için

• 1 kg Tavuk but ve kalça

• 1.5 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

• 0.8 çay kaş1ğ1 Karabiber

• 3 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Sos için

• 1 adet Kuru soğan

• 3 diş Sar1msak

• 1 adet Kapya biber

• 250 gr Kültür mantar1

• 2 su bardağ1 Domates püresi

• 0.8 su bardağ1 Tavuk suyu

• 1 çay kaş1ğ1 Kuru kekik

Servis için

• 0.3 demet Maydanoz

Yap1l1ş
1. Tavuk parçalar1n1 tuz ve karabiberle baharatland1r1n.

2. Zeytinyağ1n1 tencerede 1s1t1n, tavuklar1 iki yüzü renk alana kadar 8 dakika k1zart1n.

3. Soğan, sar1msak, kapya biber ve mantar1 doğray1n.

4. Ayn1 tencerede soğan, biber ve mantar1 8 dakika soteleyin.

5. Sar1msak, domates püresi, tavuk suyu ve kuru kekiği ekleyin.

6. Tavuklar1 sosa geri koyup kapağ1 kapal1 35 dakika pişirin.

7. Maydanoz serpip s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Tavuğu önce k1zartmak domatesli sosa daha derin bir taban tad1 verir.



SERVIS  ÖNERISI

Polenta, makarna veya k1zarm1ş ekmekle s1cak servis edin.
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