<WAVUK YEMEKLERI

<Ehicken Cacciatore

Toplam 115 dk Haz1rlB6 dk - Pisirme 55 dk 4 kisilik Orta ~510 kcal Aclllbar®/10

Chicken cacciatore, tavuk parcalarlmbmates, mantar, biber, sogan ve otlarla yavagca pisiren rustik italyan
avclsull yemektir.

Malzemeler

Yemek icin

« 1 kg Tavuk but ve kalga

e 1.5 tatikas§Tuz

« 0.8 cay kas@iKarabiber

* 3 yemek kasfiZeytinyagl
Sos igin

¢ 1 adet Kuru sogan

* 3 disg Sarlmsak

« 1 adet Kapya biber

« 250 gr Kiltir mantarl

* 2 su bardagDomates piiresi

* 0.8 su bardagIravuk suyu

1 cay kas@Kuru kekik
Servis igin

» 0.3 demet Maydanoz

YapH¥1

1. Tavuk parcalarlndz ve karabiberle baharatlandlrin.

2. Zeytinyaglnéncerede 1slttavuklariki yuzi renk alana kadar 8 dakika klzartln.
3. Sogan, sarlmsakkapya biber ve mantartdograyln.

4. Aynlencerede sogan, biber ve mantarB dakika soteleyin.

5. Sarlmsakdomates puresi, tavuk suyu ve kuru kekigi ekleyin.

6. Tavuklarkosa geri koyup kapagkapalB5 dakika pisirin.

7. Maydanoz serpip slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Tavugu 6nce klzartmalkdomatesli sosa daha derin bir taban taderir.



SERVIS ONERISI

Polenta, makarna veya k1lzarmEkmekle slcalservis edin.

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/chicken-cacciatore



