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</ Chicken Fajitas
Toplam 35 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 15 dk 4 kişilik Orta ~560 kcal Açl1k bar1 9/10

Chicken fajitas, limonlu baharatl1 tavuk şeritlerini biber ve soğanla yüksek ateşte izleyip s1cak tortilla içinde 
paylaşt1r1r.

Malzemeler

Tavuk için

• 650 gr Tavuk göğsü

• 4 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 2 yemek kaş1ğ1 Misket limonu suyu

• 2 diş Sar1msak

• 1 çay kaş1ğ1 Kimyon

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tütsülenmiş k1rm1z1 biber

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

Servis için

• 2 adet K1rm1z1 biber

• 1 adet Sar1 biber

• 1 adet K1rm1z1 soğan

• 8 adet Un tortilla

• 1 su bardağ1 Salsa

• 0.5 su bardağ1 Yoğurt

Yap1l1ş
1. Tavuk göğsünü ince şeritler halinde kesin.

2. Zeytinyağ1, misket limonu suyu, sar1msak, kimyon, tütsülenmiş k1rm1z1 biber ve tuzu kar1şt1r1n.

3. Tavuğu marinada al1p 15 dakika dinlendirin.

4. Biberleri ve k1rm1z1 soğan1 ince şeritler halinde kesin.

5. Çok s1cak tavada biber ve soğan1 5 dakika izli pişirin.

6. Ayn1 tavada tavuğu 6 ila 7 dakika pişirin.

7. Un tortillalar1 kuru tavada veya 180°C f1r1nda her yüzü 15 saniye s1cak servis k1vam1na getirin.

8. Tavuk ve sebzeleri tortilla, salsa ve yoğurtla servis edin.

PÜF  NOKTASI

Tavay1 çok 1s1tmak biber ve tavukta fajita lezzetini veren yan1k kenarlar1 oluşturur.



SERVIS  ÖNERISI

Guacamole, salsa ve yoğurtla s1cak tortilla içinde servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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