>ET YEMEKLERI

Micken Parmesan Burger

Toplam 52 dk Haz1rlBO dk - Pisirme 22 dk 4 kisilik Orta ~640 kcal

Chicken parmesan burger, pane tavuk gogsini domates sosu, mozzarella ve parmesanla ekmek aras1n-
da servis eden doyurucu bir sandvigtir.

Malzemeler

Kofte icin
* 4 adet Tavuk gogsu
« 1 tatlkas@TTuz
0.5 cay kas@Karabiber
* 0.8 su bardagln
2 adet Yumurta
1.5 su bardagGaleta unu
* 60 gr Parmesan

¢ 0.5 su bardagZeytinyagl
Sosicin

« 1 su bardagDomates sosu
Servis i¢in

« 160 gr Mozzarella

* 4 adet Brioche burger ekmegi

8 yaprak Feslegen

YapH¥1

1. Tavuk goguslerini 1 cm kallrja gelene kadar déviin.

2. Tavugu tuz ve karabiberle tatland1rln.

3. Tavuklarbnce una, sonra ¢lrplinylmurtaya, ardlndargaleta unu ve parmesan karglmlrmlayln.
4. Zeytinyaglnavada 175°C'ye 1s1tln.

5. Pane tavuklarher yizu 4 dakika k1lzartln.

6. Tavuklarlristine domates sosu ve mozzarella koyup 220°C flrlndadakika eritin.

7. Ekmeklere tavuk, feslegen ve 1 yemek kasfidomates sosu koyup servis edin.

PUF NOKTASI

Tavugu ince ddvmek panenin yanmadan pismesini ve burgerin rahat 1s1rlimasttdr.



SERVIS ONERISI

Roka, limonlu yesil salata ve flriratatesle servis edin.

Alerjenler

Gluten St Yumurta
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