>HAMUR ISLERI

Xthicken Pot Pie

Toplam 95 dk Haz1rl46 dk - Pigirme 50 dk 6 kisilik Zor ~640 kcal Aclllbard/10

Chicken pot pie, tavuk, havug, bezelye ve kremalkosu tereyaglhamur altinddlrlnlayakmerikan konfor
yemegidir.

Malzemeler

Hamur igin
* 2.5 su bardagln
* 220 gr Soguk tereyagl
0.5 su bardagiSoguk su
« 1 tatikas@Tuz

ic harg icin
* 700 gr Tavuk but eti
2 adet Havug
« 2 dal Kereviz sapl
1 su bardagBezelye

« 1 adet Sogan

Sos icin
* 3 yemek kas@iln
« 2 su bardagTravuk suyu
1 su bardagisut
Uzeriicin

* 1 adet Yumurta

YapH¥1

1. Un, soguk tereyagltuz ve soguk suyla klrllgdramur hazlrlaylmgutun.
2. Tavuk but etini haslaylplidikleyin.

3. Sogan, havug ve kereviz sap1rKlicuk dograyln.

4. Sebzeleri tereyaglnda dakika yumusatln.

5. Unu serpip 2 dakika kavurun, tavuk suyu ve sitle sosu baglayln.

6. Tavuk ve bezelyeyi sosa ekleyip i¢c harcIll1tln.

7. l¢c harckaba allnhamurla kapatlpistiine yumurta siriin.

8. Pot pie'R00°C firlndb ila 40 dakika klzaran&adar pigirin.



PUF NOKTASI

ic harchamurun altln&oymadan énce 1l1tma#banireriyip yaglanmasirihler.

SERVIS ONERISI

Yanlndasade yesil salata ve Uzum sirkeli sosla servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta Kereviz
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