
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>g Chicken Pot Pie
Toplam 95 dk Haz1rl1k 45 dk · Pişirme 50 dk 6 kişilik Zor ~640 kcal Açl1k bar1 9/10

Chicken pot pie, tavuk, havuç, bezelye ve kremal1 sosu tereyağl1 hamur alt1nda f1r1nlayan Amerikan konfor 
yemeğidir.

Malzemeler

Hamur için

• 2.5 su bardağ1 Un

• 220 gr Soğuk tereyağ1

• 0.5 su bardağ1 Soğuk su

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

İç harç için

• 700 gr Tavuk but eti

• 2 adet Havuç

• 2 dal Kereviz sap1

• 1 su bardağ1 Bezelye

• 1 adet Soğan

Sos için

• 3 yemek kaş1ğ1 Un

• 2 su bardağ1 Tavuk suyu

• 1 su bardağ1 Süt

Üzeri için

• 1 adet Yumurta

Yap1l1ş
1. Un, soğuk tereyağ1, tuz ve soğuk suyla k1r1lgan hamur haz1rlay1p soğutun.

2. Tavuk but etini haşlay1p didikleyin.

3. Soğan, havuç ve kereviz sap1n1 küçük doğray1n.

4. Sebzeleri tereyağ1nda 8 dakika yumuşat1n.

5. Unu serpip 2 dakika kavurun, tavuk suyu ve sütle sosu bağlay1n.

6. Tavuk ve bezelyeyi sosa ekleyip iç harc1 1l1t1n.

7. İç harc1 kaba al1n, hamurla kapat1p üstüne yumurta sürün.

8. Pot pie'1 200°C f1r1nda 35 ila 40 dakika k1zarana kadar pişirin.



PÜF  NOKTASI

İç harc1 hamurun alt1na koymadan önce 1l1tmak taban1n eriyip yağlanmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1nda sade yeşil salata ve üzüm sirkeli sosla servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta Kereviz

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/chicken-pot-pie


