<WAVUK YEMEKLERI

<hilorio Tavuklu Taco

Toplam 34 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 16 dk 4 kisilik Orta ~322 kcal AclllbarZ7/10

Chilorio tavuklu taco, baharatltavuk liflerini m1sfortillayla bulusturarak sulu, baharatlve Meksika usuli
bir ana yemek kurar.

Malzemeler
* 500 gr Tavuk gogsu
* 8 adet M1sfartilla
* 1 yemek kas@iDomates sal¢casl
* 1 cay kas@iKimyon
* 2 dig Sarlmsak

Yap¥1

1. Tavuk gbégsunu serit dograylnsarlmsake kimyonla ovun.

2. Tavugu tavada 6 dakika soteleyin, sonra domates salgaslrekleyin.
3. Salcaltavuk suyunu ¢ekene kadar 4-5 dakika daha cevirin.

4. M1lsfartillalarkuru tavada her ytzi 30 saniye 1s1tln.

5. TortillalarXavukla doldurup slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Tavugu pistikten sonra liflerine aylrmakaco icinde sosu daha iyi tutmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Tacolarkogan, kisnis ve lime ile s1calservis edin.
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