>ET YEMEKLERI

<himichurri Dana Burger

Toplam 34 dk Haz1rlDR2 dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Orta ~605 kcal Aclllbar®/10

Chimichurri dana burger, yizde 20 yaglkofteyi maydanozlu sirkeli sos, provolone peyniri ve k1lzarrgl
ekmekle Arjantin esintisine tagir.

Malzemeler

Kofte icin
* 600 gr Dana klymalizde 20 yagll
1.3 tatikas§Tuz
« 0.8 cay kas@iKarabiber

Sos i¢in

* 0.5 demet Maydanoz

2 disg Sarlmsak

« 2 yemek kasfUzum sirkesi

* 4 yemek kasiZeytinyagl

* 0.5 cay kasf@iPul biber
Servisigin

« 4 dilim Provolone peyniri

« 4 adet Burger ekmegi

* 1 adet Domates

YapH¥1

1. Maydanoz ve sarlmsgince klyln.

2. Maydanoz, sarlmsakiizim sirkesi, zeytinyage pul biberi kar§tlrghimichurri sosunu hazlrlayln.
3. Dana klymayllgevsek kofteye aylrltuz ve karabiberle baharatlandlrin.

4. Dokum tavayP230°C Ustiine ¢lkan&adar 1s1tin.

5. Kaofteleri her ylzl 3 dakika pisirin, son dakikada provolone peyniri ekleyin.

6. Burger ekmeklerini kesik ytzlerinden 1 dakika k1zartln.

7. Ekmeklere domates, kofte ve chimichurri sosu koyup servis edin.

PUF NOKTASI

Chimichurriyi servis anlngaklreklemek otlarlmengini ve sirke ferahllrkbrur.



SERVIS ONERISI

K6z biber, patates klzartmask domates salataslylaervis edin.

Alerjenler

Gluten St
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