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<? Chimichurri Dana Burger
Toplam 34 dk Haz1rl1k 22 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Orta ~605 kcal Açl1k bar1 9/10

Chimichurri dana burger, yüzde 20 yağl1 köfteyi maydanozlu sirkeli sos, provolone peyniri ve k1zarm1ş 
ekmekle Arjantin esintisine taş1r.

Malzemeler

Köfte için

• 600 gr Dana k1yma yüzde 20 yağl1

• 1.3 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

• 0.8 çay kaş1ğ1 Karabiber

Sos için

• 0.5 demet Maydanoz

• 2 diş Sar1msak

• 2 yemek kaş1ğ1 Üzüm sirkesi

• 4 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 0.5 çay kaş1ğ1 Pul biber

Servis için

• 4 dilim Provolone peyniri

• 4 adet Burger ekmeği

• 1 adet Domates

Yap1l1ş
1. Maydanoz ve sar1msağ1 ince k1y1n.

2. Maydanoz, sar1msak, üzüm sirkesi, zeytinyağ1 ve pul biberi kar1şt1r1p chimichurri sosunu haz1rlay1n.

3. Dana k1ymay1 4 gevşek köfteye ay1r1n, tuz ve karabiberle baharatland1r1n.

4. Döküm tavay1 230°C üstüne ç1kana kadar 1s1t1n.

5. Köfteleri her yüzü 3 dakika pişirin, son dakikada provolone peyniri ekleyin.

6. Burger ekmeklerini kesik yüzlerinden 1 dakika k1zart1n.

7. Ekmeklere domates, köfte ve chimichurri sosu koyup servis edin.

PÜF  NOKTASI

Chimichurriyi servis an1na yak1n eklemek otlar1n rengini ve sirke ferahl1ğ1n1 korur.



SERVIS  ÖNERISI

Köz biber, patates k1zartmas1 ve domates salatas1yla servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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