>BOSLAR & DIPPLER

<himichurri

Toplam 10 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 0 dk 6 kisilik Kolay ~165 kcal Aclllbar1/10

Maydanoz, sirke, sarlmsake zeytinyaglyldazlrlanarArjantin sosu.

Malzemeler

¢ 1 demet Maydanoz

« 3 disg Sarlmsak

* 0.5 su bardagZeytinyagl

« 3 yemek kasfJziim sirkesi
« 1 tatlkas@iMercankdsk

« 1 cay kas@Pul biber

Yap¥1

1. Maydanoz ve sarlmsgince klyln.
2. Zeytinyaglsirke, mercankosk ve pul biberle kargtlrin.

3. Sosu 20 dakika oda s1cakjlndalinlendirin.

PUF NOKTASI

Sosu servis dncesi 20 dakika dinlendirin; sarlmsake ot aromaslagda gecer.

SERVIS ONERISI

Izgara et, tavuk veya sebze izerinde kullanln.
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