>ET YEMEKLERI

<Ghorizo Burger

Toplam 40 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 15 dk 4 kisilik Orta ~640 kcal Aclllbar®/10

Chorizo burger, dana klymayhharatlthorizo ile kar§tlrgvokadolu sos ve eriyen peynirle tamamlayan acll1,
sulu bir burgerdir.

Malzemeler
Kofte icin
* 420 gr Dana k1lymd%20 yagl1)
* 180 gr Taze chorizo igi
« 0.5 cay kas@Tuz
« 0.5 cay kas@iKarabiber
Sos igin
¢ 1 adet Avokado

* 1 yemek kasfidlime suyu
« 2 yemek kasiMayonez

Servisigin
¢ 120 gr Monterey jack peyniri
« 4 adet Burger ekmegi

e 1 adet KIrmknfan
* 4 yaprak Marul

YapH¥1

1. Dana klymachorizo, tuz ve karabiberi ezmeden kar§tlrin.

2. Kar§lndbrt kofteye aylriuzdolablndd 0 dakika dinlendirin.

3. Avokado, lime suyu ve mayonezi piirtizsiiz sos olana kadar ezin.
4. Slcakavada kofteleri 4 dakika pisirin.

5. Kofteleri gevirin, peyniri Gstlerine koyup 4 dakika daha pisirin.

6. Burger ekmeklerini k1zartln.

7. Ekmeklere avokadolu sos suriip marul, kofte ve klrmEznfanla servis edin.

PUF NOKTASI

Chorizo zaten tuzlu oldugu icin kéfte tuzunu 6lguli tutun.



SERVIS ONERISI

Lime slklymilssalatasdve jalapeno tursusuyla servis edin.

Alerjenler

Gluten St Yumurta

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/chorizo-burger



