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<6� Chorizolu Dana Burger
Toplam 43 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 18 dk 4 kişilik Orta ~660 kcal Açl1k bar1 10/10

Chorizolu dana burger, baharatl1 chorizo ve yüzde 20 yağl1 dana k1ymay1 birleştirip avokado, lime ve chipotle 
sosla ac1 dengeli bir tabak kurar.

Malzemeler

Köfte için

• 520 gr Dana k1yma (%20 yağl1)

• 180 gr Chorizo

• 0.5 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

• 0.5 çay kaş1ğ1 Kimyon

Servis için

• 4 adet Burger ekmeği

• 4 dilim Monterey Jack peyniri

• 1 adet Avokado

• 1 yemek kaş1ğ1 Lime suyu

• 4 yaprak Marul

Sos için

• 4 yemek kaş1ğ1 Mayonez

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Chipotle biber püresi

Yap1l1ş
1. Chorizoyu ince doğray1p dana k1yma, tuz ve kimyonla hafifçe kar1şt1r1n.

2. Harc1 4 köfteye ay1r1n ve buzdolab1nda 10 dakika dinlendirin.

3. Avokadoyu lime suyuyla ezin, mayonezi chipotle biber püresiyle kar1şt1r1n.

4. Döküm tavay1 230°C üzerine 1s1t1p köfteleri 3 dakika mühürleyin.

5. Köfteleri çevirin, peyniri ekleyip 3 dakika daha pişirin.

6. Burger ekmeklerini tavada 1 dakika k1zart1n.

7. Chipotle mayonez, marul, köfte ve avokadoyla burgerleri kapat1n.

PÜF  NOKTASI

Chorizo tuzlu olduğu için köfte harc1na ek tuzu ölçülü koymak dengeyi korur.



SERVIS  ÖNERISI

M1s1r salatas1, lime dilimleri ve ac1 turşuyla servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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