>ET YEMEKLERI

<Bhorizolu Dana Burger

Toplam 43 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Orta ~660 kcal Aclllbarn0/10

Chorizolu dana burger, baharatlthorizo ve ylzde 20 yaglHdana klymayilrlestirip avokado, lime ve chipotle
sosla acH”engeli bir tabak kurar.

Malzemeler

Kofte icin
* 520 gr Dana klymd%20 yagl1)
180 gr Chorizo

0.5 tatikas@Tluz

0.5 cay kas@iKimyon
Servisigin

4 adet Burger ekmegi

« 4 dilim Monterey Jack peyniri

1 adet Avokado

* 1 yemek kasfiLime suyu

* 4 yaprak Marul
Sos icin

« 4 yemek kasiMayonez

« 1 tatlkas@Chipotle biber puresi

YapH¥1

1. Chorizoyu ince dograylplana klymatuz ve kimyonla hafifce kargtlrin.

2. HarcH kofteye aylrie buzdolablndalO dakika dinlendirin.

3. Avokadoyu lime suyuyla ezin, mayonezi chipotle biber puresiyle kargtlrin.
4. Dokum tavayR30°C Uzerine 1slkfteleri 3 dakika muhurleyin.

5. Kaofteleri gevirin, peyniri ekleyip 3 dakika daha pisirin.

6. Burger ekmeklerini tavada 1 dakika kl1zartln.

7. Chipotle mayonez, marul, kbfte ve avokadoyla burgerleri kapatln.

PUF NOKTASI

Chorizo tuzlu oldugu icin kofte harclnaek tuzu 6lcilt koymak dengeyi korur.



SERVIS ONERISI

M1lsgalatasllime dilimleri ve actursuyla servis edin.

Alerjenler

Gluten St Yumurta

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/chorizolu-dana-burger



