<PATLILAR

<hurros

Toplam 45 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 20 dk 6 kisilik Orta ~360 kcal Aclllbar?/10

K1zarrghamur gubuklarintar¢ingkkerle kapland@lispanyol tatl1s1.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardagln

¢ 1 su bardagSu

* 50 gr Tereyagl

2 adet Yumurta

* 3 su bardagS1whg
* 0.5 su bardagBeker
¢ 1 tatikas@rarcln

Yap¥1

1. Su ve tereyaglikhynatlnunu ekleyip topak kalmayana kadar kargtlrln.
2. Hamuru 2-3 dakika ocakta ¢evirip hafifce kurutun.

3. Hamur 1l1nlryeenurtalarteker teker yedirin.

4. Hamuru ylldlzlu slkmadorbaslnallive k1zghada seritler sikin.

5. Churroslar¥-5 dakika klzartxpr¢clngkkere bulayln.

PUF NOKTASI

Hamuru slkmaorbaslnalmadan 5 dakika dinlendirin; sekli daha diizgin ¢lkar.

SERVIS ONERISI

Targlrsekere bulaylyanlndalcalcikolata ile servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/churros



