
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>_ Çibörek
Toplam 55 dk Haz1rl1k 35 dk · Pişirme 20 dk 6 kişilik Orta ~520 kcal Açl1k bar1 6/10

İnce hamurun k1ymal1 harçla kapat1l1p k1zart1ld1ğ1 K1r1m Tatar böreği.

Malzemeler

• 4 su bardağ1 Un

• 1.5 su bardağ1 Su

• 350 gr Dana k1yma

• 1 adet Soğan

• 1 çay kaş1ğ1 Karabiber

• 3 su bardağ1 S1v1 yağ

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. K1yma harc1na geçmeden önce unu, suyu ve çal1şma alan1n1 haz1rlay1n.

2. Hamuru sertçe yoğurup tezgahta 20 dakika dinlendirin.

3. K1yma, soğan, tuz ve karabiberle sulu bir iç haz1rlay1n.

4. Hamurlar1 aç1p harçla kapat1n ve k1zg1n yağda 3-4 dakika k1zart1n.

5. Çibörek tarifini k1sa bir dinlenmeden sonra servis edin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru ince aç1n ve kenarlar1 s1k1 bast1r1n; k1zart1rken harç d1şar1 ç1kmaz.

SERVIS  ÖNERISI

Ayranla s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/ciborek


