>HAMUR ISLERI

X iborek

Toplam 55 dk Haz1rlB56 dk - Pisirme 20 dk 6 kisilik Orta ~520 kcal Aclllbar®/10

ince hamurun klymaltarcla kapatllkizartairifatar boregi.

Malzemeler

¢ 4 su bardagln

¢ 1.5 su bardagiSu

« 350 gr Dana klyma

« 1 adet Sogan

« 1 cay kasfiKarabiber
* 3 su bardagiS1yhg
1 cay kas@TTuz

Yap¥1

1. Klymaarclngiegmeden 6nce unu, suyu ve cal§ma alanlrfazlrlayln.
2. Hamuru sertce yogurup tezgahta 20 dakika dinlendirin.

3. Klymasogan, tuz ve karabiberle sulu bir i¢ hazlrlayln.

4. Hamurlarlg¢lpharcla kapatlive kl1zghyadda 3-4 dakika klzartln.

5. Ciborek tarifini k1sair dinlenmeden sonra servis edin.

PUF NOKTASI

Hamuru ince aclrve kenarlark1hiastlrlkizartlrkdrarc dgarlkmaz.

SERVIS ONERISI

Ayranla s1calservis edin.

Alerjenler

Gluten

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/ciborek



