<CORBALAR

<¢in Hot Pot

Toplam 65 dk Haz1rlB56 dk - Pisirme 30 dk 6 kisilik Orta ~360 kcal Aclllbar®/10

Sichuan esintili hot pot, baharatl®et suyunda ince et, sebze ve mantarlarkofrada pisirir.

Malzemeler

* 500 gr Dana eti

« 1.5 litre Tavuk suyu

* 4 yemek kasfiISoya sosu

» 3 yemek kasfilSusam ezmesi

* 300 gr Mantar

Yap ¥l

1. Tavuk suyunu soya sosu ve acbiberle kaynaylafif fokurdayacak s1lcakja getirin.
2. Dana eti ve mantarince dilimleyip, diger eslikgileri ayrtabaklara yerlestirin.

3. Susam ezmesini kiiclk kasede acarak daldlrmaosu hazlrlayln.

4. Malzemeleri slcalet suyunda porsiyon porsiyon 1-3 dakika pisirerek yiyin.

5. Hot pot taban suyunu servis boyunca kaynama esiginde tutun.

PUF NOKTASI

Et ve sebzeleri cok ince kesin; kaynar suda hlzlase esit piser.

SERVIS ONERISI

YanlnausamlMip sos koyup hot potu masada slcalservis edin.

Alerjenler

Soya Susam
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