>ET YEMEKLERI

< 1ltBalllBurger

Toplam 41 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 16 dk 4 kisilik Orta ~560 kcal Aclllbar®/10

Clthallkburger, mezgit filetolarlmpbnko kaplamayla k1lzartigrtar sos, marul ve yumusak ekmek iginde pub
tarzbir sandvige gevirir.

Malzemeler

Ballkcin
* 600 gr Mezgit fileto
* 0.5 su bardagUn
* 2 adet Yumurta
¢ 1.5 su bardagPanko ekmek kigl
« 1 tatikas@uz
* 0.5 cay kasfiKarabiber
» 1.5 su bardagS1whg

Servis icin
« 4 adet Burger ekmegi
* 4 yaprak Marul
Sos icin
« 4 yemek kasiMayonez

* 4 adet Kornigon tursu

* 1 yemek kasfiLimon suyu

YapH¥1

1. Mezgit filetolarlrkurulaylntuz ve karabiberle tatland1rln.

2. Balg®nce una, sonra ¢lrplinylmurtaya, ardlndarpanko ekmek kiglndulayln.

3. Kaplanan filetolar1l0 dakika buzdolablndéekletin.

4. Mayonez, ince dogranm§ kornison ve limon suyunu kar§tlrtartar sos hazlrlayln.
5. Yag180°C'ye 1sltgplklater yizu 3 dakika olacak sekilde k1zartln.

6. Ekmekleri kesik yiizlerinden 1 dakika k1zart1n.

7. Marul, ¢lthallke tartar sosla burgerleri birlestirip servis edin.

PUF NOKTASI

Bal@ipaneledikten sonra 10 dakika bekletmek kaplamanlriavada ayrllimashzhltlr.



SERVIS ONERISI

Sirke gezdirilmis patates klzartmask bezelye puresiyle servis edin.

Alerjenler

Deniz urtnleri Gluten Yumurta

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/citir-balik-burger



