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<_ Ç1t1r Patates
Toplam 40 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 30 dk 4 kişilik Kolay ~200 kcal Açl1k bar1 3/10

F1r1nda ç1t1r ç1t1r pişen baharatl1 patates dilimleri.

Malzemeler

• 4 adet Patates

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Kekik

• 0.5 tatl1 kaş1ğ1 Sar1msak tozu

Yap1l1ş
1. Patatesleri y1kay1p dilimleyin. 30 dk soğuk suda bekletin.

2. Kurulamay1p zeytinyağ1 ve baharatlarla kar1şt1r1n.

3. F1r1n tepsisine tek s1ra dizin, 220°C'de 25-30 dk pişirin.

PÜF  NOKTASI

Patatesleri 30 dk suda bekletip kurulamak ç1t1rl1k s1rr1.

SERVIS  ÖNERISI

F1r1ndan ç1kar ç1kmaz ince tuz serpip ketçap ya da aioli ile sunun.
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