<WAVUK YEMEKLERI

WtTavuk Burger

Toplam 75 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 16 dk 4 kisilik Orta ~610 kcal Aclllbar®/10

Clttavuk burger, limonlu sit terbiyesinde yumusayan tavugu baharatlLina bulayl@ltlmenkli k1zartarklasik
sandvi¢ tarzburgerdir.

Malzemeler

Kofte icin
* 600 gr Tavuk gogsi
* 1 su bardagisit
* 1 yemek kas@Limon suyu
¢ 1.5 su bardagln
0.5 su bardagM1shisastasl
* 1.5 tatlkasfTTuz
* 0.8 cay kasfiKarabiber
1 cay kas@iIAcklrmia biber
e 3 su bardagS1whg

Sos ic¢in
* 4 yemek kasfiMayonez
* 1 yemek kasfjlAckos
Servis igin
* 4 adet Susamlburger ekmegi

* 4 yaprak Marul

« 8 dilim Kornigon tursu

Yap¥1

1. Tavuk gbgsunu 4 esit parcaya kesin ve hafifce inceltin.

2. Tavugu st ve limon suyu igcinde 30 dakika dinlendirin.

3. Un, mlshrsastasliuz, karabiber ve acklrmiai biberi kargtlrin.

4. Tavuklarbaharatilina bulaylrve ylzeyde iri klrlntKdaimaslrshglayln.
5. S1lyhg1N75°C 1lsltapuklar®b dakika klzartln.

6. Mayonez ve ackosu kar§tlrln.

7. Susamlburger ekmegine sos, marul, ¢1tfavuk ve kornison tursu koyup servis edin.

PUF NOKTASI



Una az miktarda limonlu sit damlatmak klzartmadari ve ¢ltparcalar olusturur.

SERVIS ONERISI

Lahana tursusu ve aclifiayonezle slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta Susam
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