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Toplam 33 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 18 dk 10 kişilik Kolay ~190 kcal Açl1k bar1 1/10

Cocada, hindistan cevizi ve şekerin k1sa pişip kaş1kla şekillenen yoğun Brezilya tatl1s1d1r.

Malzemeler

• 250 gr Hindistan cevizi rendesi

• 300 gr Yoğunlaşt1r1lm1ş süt

• 80 gr Şeker

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Hindistan cevizi, şeker ve tereyağ1n1 tavaya al1n.

2. Yoğunlaşt1r1lm1ş sütü ekleyip kar1şt1rmaya başlay1n.

3. Kar1ş1m1 orta ateşte 8-10 dakika koyulaşt1r1n.

4. Harc1 yağl1 kağ1tl1 kaba düzgünce yay1n.

5. İyice soğutup dilimleyerek servis edin.

PÜF  NOKTASI

Kar1ş1m tencerenin dibinden ayr1l1nca ocaktan al1n; fazla pişerse sertleşir.

SERVIS  ÖNERISI

Küçük kağ1t kapsüllerde oda s1cakl1ğ1nda servis edin.

Alerjenler

Süt
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