>HAMUR ISLERI

Sokat Cokelekli Pide

Toplam 39 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 14 dk 4 kisilik Orta ~256 kcal Aclllbarb/10

Tokat ¢cOkelekli pide, ince a¢cllmhamurun ¢okelek ve yesillikle dolduruldugu, tas flirlnddsairede pisen
hafif ama istahlbir Anadolu pidesidir.

Malzemeler

Hamur igin
* 3 su bardagUn
1 su bardagillisu
« 1 tatikas@Instant maya

icicin
* 200 gr Cokelek
* 0.5 demet Maydanoz
* 1 yemek kas@iZeytinyag1l

YapX1
1. Hamuru yogdurup 20 dakika dinlendirin.
2. Cokelek, maydanoz ve zeytinyaglrkargtlrarakc harchazlrlayln.

3. Hamuru ince ac¢lpci yerlestirin ve pideyi 220°C flrindat dakika pisirin.

PUF NOKTASI

i¢ harcfazla sulu blrakmamalpidenin tabanlnigevrek ¢clkmasirnardlneder.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip ayranla slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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