>ET YEMEKLERI

XLOokertme Kebab1l

Toplam 45 dk Haz1rlD6 dk - Pigirme 20 dk 4 kisilik Orta ~438 kcal Aclllbard/10

Cokertme kebablince klzarmpatates tstiine yogurt ve et dilimlerinin yerlestirildigi, Mugla mutfag1nim
bilinen lokanta tabaklarlndarbiridir.

Malzemeler
* 400 gr Dana julyen
3 adet Patates
« 200 gr Yogurt
* 2 dis Sarlmsak
« 0.5 su bardagDomates puresi
* 25 gr Tereyagl
¢ 1 su bardaglAycicek yagl
1 cay kas@iTuz

Yap¥1

1. Patatesleri kibrit ¢copu inceliginde dograylsuda klsaslre bekletin.

2. Patatesleri kurulaylmycicek yaglndaltlmengi allncay&adar klzartln.
3. Yogurdu ezilmis sarlmsakl&ar§tlriervis tabaglngayln.

4. Dana julyeni tereyagVe tuzla tavada yiiksek ateste 7-8 dakika soteleyin.

5. Patatesleri yogurdun Ustline allnet ve 1sl1t§ldoimates puresiyle tamamlaylservis edin.

PUF NOKTASI

Patatesleri kibrit kallrjlnd&esmek tabaglresas hafifligini korur.

SERVIS ONERISI

Uzerine domates sosu gezdirerek slcalservis edin.

Alerjenler
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