<PATLILAR

<Pbpenhagen Risalamande

Toplam 215 dk Haz1rlR0 dk - Pisirme 40 dk 6 kisilik Orta ~430 kcal Aclllbar?/10

Risalamande, sutll piring lapaslidadem, vanilya, krema ve vishe sosuyla soguk tatllyalonistiren
Danimarka klasigidir.

Malzemeler
« 1 su bardagPiring
* 5 su bardagsit
¢ 1.5 su bardagKrema
0.8 su bardagBadem
* 0.8 su bardagToz seker
« 1 tatikas@anilya
2 su bardag¥Visne
« 1 yemek kas@iNisasta
0.5 su bardagSu
0.3 cay kasfTTuz

YapH¥1l

1. Piring, sut ve tuzu k1sHteste 35 dakika lapa olana kadar pisirin.
2. Piring lapasli2lsaat sogutun.

3. Bademleri slcalsuda 5 dakika bekletip soyun ve dograyln.

4. Kremayloz sekerin yarlsk vanilyayla ¢lrpln.

5. Soguk pirin¢ lapaslndadem ve kremayXkatln.

6. Visne, kalan toz seker, su ve nisastayb dakika koyulastlrln.

7. Risalamandeyi vigsne sosuyla servis edin.

PUF NOKTASI

Pirin¢ lapaslridmamen sogutmak kremanlrsénmeden tatllykargmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Vigne sosunu ll1ksalamandeyi soguk servis edin.

Alerjenler

Sit Kuruyemis
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