<PATLILAR

<>penhagen Rodgrod

Toplam 84 dk Hazl1rlR dk - Pisirme 12 dk 6 kisilik Kolay ~230 kcal Aclllbar?/10

Rodgrod, klIrmbzfnan meyvelerini seker ve nisastayla koyulastlrsoguk krema ile servis eden Danimarka
yaz tatlls1d1lr.

Malzemeler

* 250 gr Frenk Gzima

« 250 gr Cilek

* 250 gr Ahududu

« 0.8 su bardagTloz seker

2 su bardagSu

* 2 yemek kas@Patates nisastasl

¢ 1 su bardagKrema

YapX1
1. Frenk Gzumud, cilek ve ahududuyu ylkaylailekleri ikiye kesin.

2. Meyveleri su ve sekerle tencereye alln.

3. Karglnvldakika meyveler yumusayana kadar kaynatln.
4. Patates nisastaslr8lyemek kasfilsoguk suyla acln.

5. Tencereyi atesten allmisastayince akltaralkargtlrln.

6. Tatllkbselere paylastlripsaat sogutun, krema ile servis edin.

PUF NOKTASI

Nisastaykaynar meyveye ates kapallykereklemek parlak klvamapakslzerir.

SERVIS ONERISI

1 saat soguttuktan sonra kenarlndarsoguk krema dokerek kaselerde servis edin.

Alerjenler

Sut
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