<KAHVALTILIKLAR

Xfopenhagen Smorrebrod

Toplam 15 dk Haz1rllb dk - Pisirme 0 dk 4 kisilik Kolay ~330 kcal Aclllbar17/10

Smorrebrod, tereyaglkoyu cavdar ekmegini marine ringa, klrminfan, kapari, dereotu ve mayonezli
hardal sosuyla agllsandvice cevirir.

Malzemeler
« 4 dilim Koyu ¢avdar ekmegi
* 4 yemek kasfiIlereyagl
» 200 gr Marine ringa fileto
* 0.5 adet KlIrmEkofan
» 2 yemek kasfiKapari
* 0.3 demet Dereotu
* 3 yemek kasiMayonez
« 1 tatikas@Hardal

¢ 0.5 adet Limon

YapH¥1

1. Koyu cavdar ekmegi dilimlerini diiz tabaga alln.

2. Tereyaglrekmeklerin tim ylzeyine ince sirin.

3. Marine ringa filetolarlnéreyaglekmeklerin Ustline yerlestirin.

4. Klrmkofanince dograylgkapari ve dereotuyla ringanlnistiine serpin.

5. Mayonez, hardal ve limon dilimiyle a¢llsandvigleri servis edin.

PUF NOKTASI

Tereyaglrekmegin kenarlarln&adar stiirmek ringa sosunun ekmegi hemen lslatmasireller.

SERVIS ONERISI

Blcake catalla yenebilecek aclisandvicler halinde soguk servis edin.

Alerjenler

Gluten Sit Deniz Urlnleri Yumurta Hardal
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