<WAVUK YEMEKLERI

Qg au Vin

Toplam 120 dk Haz1rIB0 dk - Pisirme 90 dk 4 kisilik Zor ~420 kcal AclllbarB/10

Burgonya'nlrsarapta aglpisen tavuk yemegi; mantar, sogan ve tereyaglylalerinlesir.

Malzemeler
* 6 adet Tavuk but
¢ 2 su bardagKlrmkatap
* 250 gr Mantar
« 10 adet Arpacllsogan
* 40 gr Tereyagl
» 1 yemek kas§un

Yap¥1

1. Tavuklarlereyaglnda dakika k1lzartln.

2. Mantar ve sogankkleyip 6 dakika kavurun.
3. Unve sarabXkleyin.

4. KlsHteste 80-90 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Tavugu 6nce klzartlspsun rengi ve tadbu karamellesmeyle gticlenir.

SERVIS ONERISI

Patates puresiyle servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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