<KAHVALTILIKLAR

orekotlu Gobit Ekmegi

Toplam 36 dk Haz1rl16 dk - Pisirme 20 dk 6 kisilik Kolay ~198 kcal Aclllbar®b/10

Konya ¢orekotlu gobit ekmegi, yumusak hamuru ¢érekotu ile flrinlayar&abugu hafif ¢1tigj pamuk gibi bir
kahvaltekmegi yapar.

Malzemeler

e 3 su bardagln

¢ 1.3 su bardagiSu

* 1 yemek kas@iCorek otu
* 0.5 cay kasfTTuz

* 1 yemek kasiZZeytinyagl

Yap¥1

1. Un, su, tuz ve zeytinyaglylgurtzsiz hamur yogurun, 30 dakika dinlendirin.

2. Dinlenen hamuru yuvarlak a¢lyyizeyine parmak uclarlyldafif cukurlar yapln.
3. Gorek otunu yuzeye serpin, ekmegi tepside 15 dakika ikinci kez bekletin.

4. F1rR2D°C'ye 6nceden 1sltkentepsiyi orta rafa yerlestirin.

5. Gobit ekmegini kabarlpenk alana kadar 14-16 dakika pigirin.

PUF NOKTASI

Yuzeyi hafif 1slatmalcérekotunun ekmege iyi tutunmaslirshglar.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip yanlnddal ve peynirle slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten
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