>HAMUR ISLERI

drekotlu Yufka Pizza

Toplam 20 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~214 kcal Aclllbarb/10

Aksaray corekotlu yufka pizza, ince yufkaypeynir ve ¢érekotuyla flrinlayarglthlz2le kahvaltlyayarlanmg
bir hamur igi sunar.

Malzemeler
* 2 adet Yufka
¢ 1 su bardagRendelenmis peynir
* 1 adet Domates
* 1 tatikas@Corekotu
* 1 yemek kasiZZeytinyagl

Yap¥1

1. Yufkalardan birini tepsiye serip zeytinyagile hafifce yaglayln.

2. Rendelenmis peyniri ve ince dilimlenmis domatesi yuzeye paylastlrin.
3. Ikinci yufkayi Ustline kapatip yine biraz zeytinyagsurun.

4. Corekotunu serpip yufka pizzay200°C flrind2-15 dakika pisirin.

5. Dilimleyip slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Yufkanlrkenarlarlnd tatlkasflyag surmek esit klzarmaskaflar.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip yanlndayranla slcalat§tlrmaltiarak servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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