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<U Çörekotlu Yufka Pizza
Toplam 20 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 10 dk 4 kişilik Kolay ~214 kcal Açl1k bar1 5/10

Aksaray çörekotlu yufka pizza, ince yufkay1 peynir ve çörekotuyla f1r1nlayarak ç1t1r, h1zl1 ve kahvalt1ya uyarlanm1ş 
bir hamur işi sunar.

Malzemeler

• 2 adet Yufka

• 1 su bardağ1 Rendelenmiş peynir

• 1 adet Domates

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Çörekotu

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. Yufkalardan birini tepsiye serip zeytinyağ1 ile hafifçe yağlay1n.

2. Rendelenmiş peyniri ve ince dilimlenmis domatesi yuzeye paylaşt1r1n.

3. Ikinci yufkayi üstüne kapatip yine biraz zeytinyağ1 surun.

4. Çörekotunu serpip yufka pizzay1 200°C f1r1nda 12-15 dakika pişirin.

5. Dilimleyip s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Yufkan1n kenarlar1na 1 tatl1 kaş1ğ1 yağ sürmek eşit k1zarmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Dilimleyip yan1nda ayranla s1cak at1şt1rmal1k olarak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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