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<= Cornbread Skillet
Toplam 28 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 18 dk 6 kişilik Kolay ~188 kcal Açl1k bar1 4/10

Cornbread skillet, m1s1r unlu hamuru tavada pişirerek ABD Güney usulü s1cak ve k1r1lgan bir ekmek yapar.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 M1s1r unu

• 1 su bardağ1 Un

• 1 su bardağ1 Süt

• 1 adet Yumurta

• 20 gr Tereyağ1

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Kabartma tozu

Yap1l1ş
1. Döküm tavay1 200°C f1r1nda 5 dakika önceden 1s1t1n.

2. Hamur malzemelerini topak kalmayacak kadar kar1şt1r1n.

3. S1cak tavaya hamuru dökün.

4. Cornbread'i 20-25 dakika pişirin, ortas1 kuru ç1ks1n.

PÜF  NOKTASI

Tavay1 önceden 1s1tmak kenarlarda daha iyi kabuk verir.

SERVIS  ÖNERISI

Dilimleyip üzerine tereyağ1 sürerek yan1nda fasulyeyle s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/cornbread-skillet-abd-guney-usulu


