<MAKARNA & PILAV

orum Iskilip DolmasEv Usuli

Toplam 215 dk Haz1rIB6 dk - Pisirme 180 dk 8 kisilik Zor ~690 kcal

iskilip dolmasZlet suyuyla 1slanarpirinci bez torbada uzun siire pisirip didiklenmis etle sunan térensel bir
Corum pilavid1lr.

Malzemeler
* 4 su bardagPiring
* 900 gr Dana eti
* 4 yemek kasfiTTereyagl
« 2 adet Sogan
* 6 su bardagEt suyu
¢ 1 tatikas@Karabiber
« 1 tatikas@uz

YapX1
1. Etisoganla birlikte 90 dakika yumusayana kadar haglayln.

2. Pirinci ylkaylpreyaglndé dakika kavurun.
3. Pirinci temiz bez torbaya gevsek doldurun.
4. Torbaya et suyu ekleyip kapaltencerede 80-90 dakika pisirin.

5. Pilavlac¢lmlidiklenmis et ve karabiberle servis edin.

PUF NOKTASI

Pirinci bez torbaya gevsek koymak tanelerin sismesine alan blraklr.

SERVIS ONERISI

Didiklenmis et ve karabiberle genis tabakta slcalsunun.

Alerjenler

Sit

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/corum-iskilip-dolmasi-ev



