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<r Çorum Keşkek
Toplam 210 dk Haz1rl1k 30 dk · Pişirme 180 dk 8 kişilik Zor ~460 kcal Açl1k bar1 9/10

Çorum keşkeği, buğday ve etin uzun süre dövülerek kremams1 k1vama geldiği tören yemeğidir.

Malzemeler

• 500 gr Aşurelik buğday

• 700 gr Dana eti

• 80 gr Tereyağ1

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Pul biber

Yap1l1ş
1. Buğday1 bol suda bir gece önceden 1slat1n.

2. Buğday ve dana etini tencerede yumuşayana kadar haşlay1n.

3. Kar1ş1m1 tahta kaş1kla ezerek k1vamland1r1n.

4. Tereyağ1n1 pul biberle k1sa süre k1zd1r1n.

5. Keşkeğin üstüne biberli yağ1 gezdirip servis edin.

PÜF  NOKTASI

Buğday tamamen aç1lmadan dövmeye başlamay1n; taneler diri kal1r.

SERVIS  ÖNERISI

Pul biberli tereyağ1 gezdirerek s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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