<PATLILAR

Qorum Leblebi Helvasl

Toplam 29 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 14 dk 6 kisilik Kolay ~310 kcal AclllbarB/10

Leblebi helvaslkavrulmus leblebi tozunu tereyaglstit ve sekerle klsatrede toparlayan Corum esintili
pratik bir tatl1d1r.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardagl eblebi tozu
* 2 su bardagsut

1 su bardagTloz seker

* 80 gr Tereyagl

» 2 yemek kasf1S1whg

* 0.5 cay kas@TTarc1ln

Yap¥1
1. St ve toz sekeri kiicik tencerede 5 dakika 1s1ghkeri eritin.

2. Tereyagde slyhdenis tavada eritin.

3. Leblebi tozunu yaga ekleyip 5 dakika kokusu ¢lkan&adar kavurun.
4. Slcalsutli karglnmévaya dokup 4 dakika surekli kargtlrin.

5. HelvayXkallplardastlrBpdakika dinlendirin.

6. Targlrserperek servis edin.

PUF NOKTASI

Sutl s1lcaleklemek leblebi tozunun topaklanmadan serbeti cekmesine yard1lneder.

SERVIS ONERISI

KallptarglkarXprclrive iri leblebi kiglylaoda slcakjlndaervis edin.

Alerjenler

Siit

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/corum-leblebi-helvasi



